
โครงสร้างตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 123 หน่วยกิต

1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 30  หน่วยกิต
2  หมวดวิชาเฉพาะ 87  หน่วยกิต
    2.1  กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 18  หน่วยกิต
    2.2  กลุ่มวิชาเฉพาะ 63  หน่วยกิต
      2.2.1  วิชาเฉพาะบังคับ 27  หน่วยกิต
      2.2.2  วิชาเฉพาะเลือก 36  หน่วยกิต
    2.3  กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 6  หน่วยกิต
3  หมวดวิชาเลือกเสรี 6  หน่วยกิต

จ านวนหน่วยกิต ภาคการศึกษา ผลการเรียน

1  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 30  หน่วยกิต
1500122 ทักษะการส่ือสารภาษาไทย  3 (2-2-5)
1500123 ภาษาอังกฤษส าหรับวิถีชีวิตสมัยใหม่   3 (2-2-5)
1500124 ภาษาอังกฤษเพ่ือการส่ือสารสากล   3 (2-2-5)
1500202 ความเป็นสวนดุสิต  3 (2-2-5)
2500118 อาหารการกิน  3 (3-0-6)
2500119 วิถีชีวิตตามแนวคิดเศรษฐกิจหมุนเวียน   3 (2-2-5)
2500120 คุณค่าของความสุข  3 (3-0-6)
2500121 พลเมืองไทยและพลเมืองโลก  3 (2-2-5)
4000114 จุดประกายความคิดเชิงธุรกิจ   3 (2-2-5)
4000115 การใช้ชีวิตในยุคดิจิทัล   3 (2-2-5)

2  หมวดวิชาเฉพาะ 87  หน่วยกิต
    2.1  กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 18  หน่วยกิต

4501201 ทัศนศิลป์ส าหรับงานคหกรรมศาสตร์ 3 (3-0-6)
4502109 เทคโนโลยีส าหรับงานคหกรรมศาสตร์   3 (2-2-5)
4502110 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานคหกรรมศาสตร์  3 (2-2-5)
4502901 การสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์  3 (3-0-6)
4511207 การคัดเลือกวัตถุดิบอาหารและการเตรียม 3 (1-4-4)
4543901 ระเบียบวิธีการวิจัยพัฒนาการมนุษย์และครอบครัว  3 (2-2-5)

    2.2  กลุ่มวิชาเฉพาะ 63  หน่วยกิต
      2.2.1  วิชาเฉพาะบังคับ 27  หน่วยกิต

4511109 การจัดการโภชนาการส าหรับครอบครัวและเด็ก 3 (1-4-4)
4511208 อาหารสวนดุสิต (อาหารและขนมไทย)   3 (1-4-4)
4511209 สุขาภิบาลและความปลอดภัยส าหรับการให้บริการอาหาร 3 (2-2-5)

รายละเอียดรายวิชา

หลักสูตรศิลปศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2564



จ านวนหน่วยกิต ภาคการศึกษา ผลการเรียนรายละเอียดรายวิชา
4512227 อาหารอาเซียน   3 (1-4-4)
4512228 อาหารไทยและศิลปะการตกแต่งอาหาร   3 (1-4-4)
4513105 อาหารทางเลือกและอาหารสมดุล  3 (1-4-4)
4513307 การให้บริการอาหารปริมาณมาก   3 (1-4-4)
4521306 แฟช่ันและเส้นใย  3 (1-4-4)
4551105 ศิลปะการจัดดอกไม้ (แผนการเรียน ปีท่ี 1 ภาคเรียนท่ี 1) 3 (1-4-4)

      2.2.2  วิชาเฉพาะเลือก 36  หน่วยกิต
4503102 การส่ือสารภาษาอังกฤษ  3 (3-0-6)
4512229 การถนอมอาหารและแปรรูปผลิตภัณฑ์   3 (1-4-4)
4512230 อาหารนานาชาติและศิลปะการตกแต่งอาหาร   3 (1-4-4)
4513250 อาหารยุโรป  3 (1-4-4)
4513251 ขนมอบ และเพสตร้ี   3 (1-4-4)
4522104 พฤติกรรมมนุษย์กับเคร่ืองแต่งกาย  3 (1-4-4)
4532303 การจัดการบ้านเรือนและชุมชนท่ีอยู่อาศัย   3 (3-0-6)
4533402 การจัดการงานแม่บ้าน  3 (1-4-4)
4552113 ศิลปะงานมาลัยแบบสร้างสรรค์  3 (1-4-4)
4552410 ศิลปะงานใบตองวิจิตรศิลป์  3 (1-1-4)
4553426 การแกะสลักวัสดุเน้ืออ่อน  3 (1-4-4)
5073629 ศาสตร์การดูแลและหลักโภชนาการส าหรับผู้สูงอายุ   3 (3-0-6)

ท่ีจัดให้กับนักศึกษา สาขาวิชาอ่ืนๆ แทนรายวิชาเฉพาะเลือกเพ่ือเพ่ิมทักษะตามความสนใจได้อย่างน้อย จ านวน 18 หน่วยกิต

 และทักษะด้านภาษาอังกฤษ จ านวน 3 หน่วยกิต
    2.3  กลุ่มวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 6  หน่วยกิต

4503803 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพคหกรรมศาสตร์  6 (600)
3  หมวดวิชาเลือกเสรี 6  หน่วยกิต
เลือกเรียนรายวิชาใด ๆ ในหลักสูตรระดับปริญญาตรีมหาวิทยาลัยสวนดุสิต โดยไม่ซ้ ากับ รายวิชาท่ีเคยเรียนมาแล้ว 
และจะต้องไม่เป็นรายวิชาท่ีก าหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิตรวมในเกณฑ์ การส าเร็จการศึกษาหรือเลือกเรียนรายวิชาท่ี
หลักสูตรจัดให้ ดังต่อไปน้ี

กลุ่มวิชาเลือกเสรี 
4553124 การจัดดอกไม้ในโอกาสพิเศษ  3 (1-4-4)
4553125 งานดอกไม้ในประเพณีไทย  3 (1-4-4)
4553126 ศิลปะการจัดดอกไม้ร่วมสมัย  3 (1-4-4)
4553206 งานประดิษฐ์ดอกไม้เทียม  3 (1-4-4)
4523102 เส้ือผ้าส าหรับบุคคลทุกช่วงวัย   3 (1-4-4)
4523209 การออกแบบและการดัดแปลงเส้ือผ้า  3 (1-4-4)

2. นักศึกษาเลือกเรียนรายวิชาเฉพาะเลือกเพ่ือเพ่ิมทักษะด้านอาหารและโภชนาการ จ านวน 15 หน่วยกิต

หมายเหตุ: 1. นักศึกษาเลือกเรียนรายวิชาเฉพาะเลือกท้ังหมด 36 หน่วยกิต หรือ เลือกเรียนจากกลุ่มวิชาเลือกเสรี



จ านวนหน่วยกิต ภาคการศึกษา ผลการเรียนรายละเอียดรายวิชา
4523308 ผลิตภัณฑ์ส่ิงทอ   3 (1-4-4)
4523309 หลักการตัดเย็บเบ้ืองต้น  3 (1-4-4)
4523405 ผ้าส าหรับงานบริการ  3 (1-4-4)
4524501 เทคโนโลยีการซัก อบ รีด   3 (1-4-4)
4513252 การแกะสลักผักผลไม้เพ่ืองานอาหาร  3 (1-4-4)
4503103 การเป็นผู้ประกอบการด้านคหกรรมศาสตร์  3 (3-0-6)
4553427 เคร่ืองหอมของช าร่วย  3 (1-4-4)
4553428 เคร่ืองแขวนไทยร่วมสมัย  3 (1-4-4)
4553429 พานดอกไม้  3 (1-4-4)
4553430 ช่อดอกไม้และกระเช้าของขวัญ  3 (1-4-4)
4553431 งานป้ันแบบสร้างสรรค์  3 (1-4-4)


